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Totulainceputinanul 1934...

Istoria Podravka a inceput in anul 1934 cu o mica fabrica de prelucrare a fructelor, infiintata de catre fratii Wolf
in Koprivnica. 1n 1947, fabrica a devenit proprietatea statului si a preluat numele de Podravka, nume pe care il
are si acum. in 1957, au fost produse primele supe care au fost prezentate in toamna acelui an la Targul din
Zagreb.

Anul 1958 este foarte important pentru dezvoltarea companiei Podravka. Prof. Zlata Bartl impreuna cu echipa
sa au dat nastere in laboratoarele Podravka produsului Vegeta, care a devenit autoritatea absoluta pe piata de
adaosuri universale pentru mancare. Un an mai tarziu, Tn 1959, Vegeta a fost lansata pe piata si a fost de
neoprit in drumul catre succes. Avand o abordare complet inovatoare in prezentarea produselor si aplicand
sfaturile bucatarilor renumiti, Vegeta a fost adusa mai aproape de consumator si a preluat controlul in pozitia
de top pe segmentul de adaosuri universale pentru mancare. Prin sloganul “o singura lingura de Vegeta” dintr-
un renumit show TV, Vegeta traieste si astazi in constiinta consumatorilor sai fideli in mai mult de 50 de tari din
intreagalume.

Astazi, Podravka este practic o companie internationald de food si un lider Tn partea de Sud-Est a Europei. Este
intr-o continua dezvoltare, fapt ce permite crearea de noi produse de o calitate ce castigd increderea
consumatorilor dinintreagalume.

inindustria alimentara, Podravka este un lider inovator, in special in Europa de Sud-Est, Centrald si de Est, si se
dezvolta ca o companie perfect capabild sa furnizeze un raspuns rapid la schimbarile din mediul de afaceri.
Filialele si reprezentantele sale sunt prezente in 20 de tari din intreaga lume si, in afara de aceasta, Podravka
are o retea proprie de distributie in 9 tari din Europa Centrala si de Sud-Est si fabrici de productie in 3 tari.

Simbolul acestei companii este inima, ce exprima sentimente profunde: grija pentru consumator, cordialitate,
iubire si mobilizare ca raspuns la provocari.

Urmarindu-si misiunea, Podravka ofera consumatorilor sai experiente culinare inovative si solutii pentru o viata
sandtoasa. In afara de crearea numeroaselor branduri, castigarea nenumaratelor premii si recunoasterea
activitatii sale, pentru Podravka, cel mai mare succes este considerat a fi loialitatea consumatorilor sai.

Produsele Podravka auo calitate superioara si sunt practice si sigure, ca urmare a materiei prime de inalta
calitate atent selectionatd, a cunostintelor si proceselor tehnologice modeme. Folosind avantajele de la nivel
global si local, acestea sunt adaptate la bucatariile nationale, respectand particularitatile gustului local.

Vegeta, supele Podravka, Fant, Lagris, sunt cateva dintre brandurile recunoscute ale acestei companii
alimentare. Valorile de baza ale companiei Podravka sunt, in afara de aceste branduri, angajatii sai, impreuna
cu cunostintele si experientele acestora. Astazi, numarul angajatilor Podravka a ajuns la 5400. Acestia, datorita

expertizei vaste Tn domeniu, dezvolta constant numeroase inovatii si produse noi.

in mai mult de 40 de tiri din intreaga lume, numerosi consumatori au recunoscut valoarea Podravka si au
acordat incredere produselor sale.

Podravka— Always with the heart!




Cu Vegeta, mancarea este mai gustoasa!

Vegeta este “cea mai buna creatie croatd” care garanteaza calitatea ingredientelor alese, avand un continut
optim de sare, o combinatie unica de condimente si legume deshidratate, o combinatie de experiente culinare
si ingrediente sanatoase. Vegeta imbogateste gustul mancarurilor, transformandu-| intr-unul de neuitat. Este
un produs care nu trebuie sa lipseasca din nicio bucatarie. O lingura de Vegeta va asigura o abundenta unica
de simturi.

Bine de stiut:
e Lider absolut pe piata bazelor pentru
mancaruri

e Completeaza si reuneste caracteristicile
naturale ale mancarii, fara a domina aroma

e Experiente culinare prin numeroasele
retete de succes

ORIGINAL
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e Produs de calitate recunoscut de catre
consumatori si profesionisti prin
numeroasele certificate si premii castigate

e Si nu uitati... addugati o lingurd cu Vegeta
A fost creatd in la fiecare mancare!
1959 si a inceput
o adevarata
revolutie

culinara!
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Vegeta

Cod produs Nume produs Bucati Baxuri Termen de Certificat/ Cod EAN
in bax pe palet garantie (zile) Caracteristici
1517RM Vegeta 3kg 1 90 730 0 @ 3850104015175
K823RM Vegeta Gust de Gaina 2kg 6 45 730 @ 3850104288234

0O O

1242RM Vegeta Bors culegume 150g 12 85 456 3850104272424

Caracteristici: 0 pentruvegetarieni @ fara gluten

Vegeta 3 kg: Presarati Vegeta peste friptura, gratar, pui, peste si alte mancaruri inainte de preparare. Pentru o portie (250 ml) de mancare fiartd

sau indbusita (supe, sosuri, orez, legume etc.) addugati o lingurita (3 g) de Vegeta cu 5 minute inainte de terminarea mancarurilor. Adaugati sare
daca este necesar.

Vegeta Gust de Gaina 2 kg: Pentru a prepara o supa sau o ciorba delicioasa, addugati o lingurita (3g) Vegeta Gust de Gaina pentru o portie
(250ml) si fierbeti 5 minute. Folositi Vegeta Gust de Gaina pentru a imbogati gustul supelor, ciorbelor, tocanitelor, sosurilor, fripturilor,

mancarurilor din orez, legume, cartofi si a altor preparate.

Vegeta Bors cu legume 150 g: Adaugati o lingura 10 g de Vegeta Bors cu legume la un litru de ciorba spre sfarsitul prepararii.

Vegeta3kg Vegeta Gust de Gaina 2 kg

Vegeta Bors cu legume 150 g
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Vegeta Maestro — simfonia celor mai
aromate condimente!

Combinatia plind de imaginatie a diferitelor condimente va imbogati fiecare fel de mancare, asa ca lasa
aromele individuale si gustul deosebit s3 isi pund amprenta pe preparatele tale. In intregime naturale, fird
aditivi, sunt produse din plante proaspete, acestea fiind cultivate, culese si uscate intr-un mod complet
natural. Sunt o inspiratie pentru a-ti exprima creativitatea in bucatarie, oferind preparatelor tale un gust bogat
si incurajandu-te sa experimentezi permanent.

Bine de stiut:

e Condimentele sunt o parte importanta
din fiecare poveste culinara si isi pot gasi
cu usurinta locul in fiecare preparat

Datorita gustului lor
irezistibil, aroma
specifica si
fiind 100% naturale,
condimentele sunt un

partener de incredere in BIA E ﬁﬂnEl ® Pentru un gust mai bun si mai intens,

fiecare ‘ dUIcE ‘ condimentele se adauga la finalul
- procesului de gatire

e Printr-un dozaj atent poti determina
chiar tu intensitatea gustului

bucatarie.

e QOriginalitatea este garantata de
standardele inalte ale companiei Podravka

e Atent selectionate, de calitate
superioara si 100% din ingrediente
et (000 naturale




Condimentele Vegeta IMaestro

Cod produs Nume produs Bucati Baxuri Termen de Certificat/ Cod EAN
in bax pe palet garantie (zile) Caracteristici
AD28845 Vegeta Piper negru mécinat 660g 6 80 730 0 @ 3850104296680
AD28847 Vegeta Piper negru boabe 650g 6 80 730 0 @ 3850104296666
AD28848 Vegeta Usturoi granulat 750g 6 80 730 0 3850104298394
A028850 Vegeta Boia de ardei dulce 1kg 6 30 730 0 @ 3850104296703
O 0 |
A031259 Vegeta Boia dulce afumat 1kg 6 30 547 3856020242886
AD28844 Vegeta Piper negru méacinat 1kg 6 30 730 0 @ 3850104296673
A028846 Vegeta Piper negru boabe 1kg 5 30 730 0 @ 3850104296659
AD028849 Vegeta Oregano 750g 2 30 730 0 @ 3850104296635

Caracteristici: 0 pentruvegetarieni @ fard gluten

Vegeta Usturoi

Vegeta Piper N i
geta Piper Negru Vegeta Piper Negru Granulat 750g

Madcinat 660g Boabe 650g
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Vegeta Boia de Ardei Vegeta Piper Negru Vegeta Piper Negru Vegeta Boia de Ardei Vegeta Oregano 750g
Dulce 1kg Micinat 1kg Boabe 1kg Dulce Afumata 1kg
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Concentrat de pui / vita / legume

Concentratele Vegeta de pui, vita si legume iti vor imbogati experienta culinara si vor reduce semnificativ
timpul de gatire. Astfel, mesele vor fi delicioase, diversificate si ademenitoare pentru toti.

N NSNS Bine de stiut:

Tmbogateste gustul supelor,

tocanitelor, mancarurilor cu = e Baza culinard pentru fiecare fel de
. VEGETA A
legume, cu carne, risoto. mancare.
Vor schimba in mod CONCENTRAT e Preparare rapida si simpla.

fundamental atitudinea fata DE LEGUME e Scurteaza timpul de preparare.
de prepararea felurilor de ZOLDSEGLEVES e Garanteaza calitatea.

mancare.

CONCENTRAT
DE VITA

MARHAHUSLEVES

CONCENTRAT
DE PUI

TYUKHUSLEVES



Concentrat de pui/ vita/ legume

Cod produs Nume produs Bucati Baxuri Termende Certificat/

in bax pe palet garantie (zile) Caracteristici
A026419 Vegeta Concentrat de pui 1kg 6 45 456 @ 3850104257063
AD026421 Vegeta Concentrat de vita 1kg 6 45 456 @ 3850104257070
AQ26422 Vegeta Concentrat de legume 1lkg 6 45 456 0 3850104257100

Caracteristici: 0 pentruvegetarieni @ fara gluten

Mod de preparare

Concentrat de pui 1kg: Pentru numarul dorit de portii se cantareste cantitatea de concentrat de pui, se adauga in apa clocotita si se amesteca. Se
pune la fiert la foc mic imp de 2 minute.

Concentrat devita 1kg: Pentru numarul dorit de portii se cantareste cantitatea de concentrat de vita, se adauga in apa clocotita si se amesteca. Se
pune la fiert la foc mic timp de 2 minute.

Concentrat delegume 1kg: Pentru numarul dorit de portii se cantdreste cantitatea de concentrat de legume, se adauga in apa clocotita si se
amesteca. Se pune la fiert la foc mic timp de 2 minute.

(VEG

CONCENTRAT CONCENTRAT
DE VITA DE LEGUME

MARHAHUSLEVES ZOLDSEGLEVES

CONCENTRAT
DE PUI

TYUKHUSLEVES

Concentratde pui 1kg Concentratdevitd 1kg Concentrat de legume 1kg
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Sosuri

Poti folosi sosurile ca si mese individuale, dar primesti plenitudinea realda a mancarii daca o imbogatesti cu
ingrediente care exprima pe deplin personalitatea ta. Combinatia creatoare a ingredientelor din sos va avea ca
rezultat o masa suculenta si delicioasa.

Baza pentru
dezvoltarea
propriei

creativitati __SOS GRAVY Bine de stiut:
' MARTAS SULTEKHEZ f

e Economiedetimp

e Gust bogat si egal al mancarurilor
SOS DE CIUPERCI de fiecare data
GOMBAMARTAS f

e Ambalaje practice

e Dressingurile permit de fiecare
data pregatirea in moduri diferite a

SOS BRUN salatelor
BARNAMARTAS

e Ofera savoare bucatariilor
nationale si internationale

e Viteza si diversitate in preparare




Podravka sosuri

Cod produs Nume produs Bucati Baxuri Termende Certificat/

in bax pe palet garantie (zile) Caracteristici
FA04RM Vegeta Sos Gravy 500 g 5 72 456 0 3850104067716
FA03RM Vegeta Sos Brun 500g 6 72 456 3850104000027
FA05RM Vegeta Sos de Ciuperci 500g 6 72 456 0 3850104067723

Caracteristici: 0 pentruvegetarieni

Mod de preparare

Sos Gravy, 500 g Pentru cantitatea dorita de sos, se cantareste concentratul si se pune intr-un vas cu cantitatea corespunzatoare de apa calduta.
Se aduce la fierbere amestecand continuu, si se toarna amestecul peste carnea gatita in prealabil. Acest sos poate fi ufilizat pentru a imbunatati
gustul sosurilor locale, sosurilor pentru cotlete, fripturi, carnati prdjiti, carne de pui, peste prajit si altele asemenea.

Sos de ciuperci, 500 g Pentru cantitatea doritd de sos, se cantareste concentratul si se pune intr-un vas cu cantitatea corespunzatoare de apd
calduta. Se fierbe amestecand continuu 5 minute. Acest sos poate fi pus peste paste, orez, cartofi, gdluste, si poate fi servit cu carne fiarta sau
prajita.

Sos brun, 500 g Pentru cantitatea dorita de sos, se cantareste concentratul si se pune intr-un vas cu cantitatea corespunzatoare de apa cdldutd. Se
fierbe amestecand continuu 3-5 minute.

SOS GRAVY SOS BRUN SOS DE CIUPERCI

MARTAS SULTEKHEZ BARNAMARTAS GOMBAMARTAS

Sos Gravy Sos brun Sos de ciuperci
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De la inima la inima...

Tn gustul identic cu a supelor ficute Tn casd constd valoarea recunoscutd a supelor Vegeta. Ele sunt
sinonimul calitatii si fac parte din categoria produselor favorite si apreciate in fiecare bucatarie. Supele
lasa loc pentru propria creativitate prin calitatea superioara, gustul intens si modul de preparare usor si
simplu. Imbogéteste supele Vegeta cu ingrediente variate si vei obtine o adevaratd supd facutd in cas3,

preparata repede si economic.

P

VEGETA)
SUPA CREMA D
CIUPERCI CHAMPIG

CSIPERKEGOMBA KREML

Anual, sunt gatite
aproximativ 300
de milioane de
portii de supa
Podravka.

DE ROSII

PARADICSOM KREMLI

e

v

‘ & g,
//A’L\, '
VEGETA ;

FOND
DE PESTE

ALAPLE HALETELEKHEZ

Bine de stiut:

e 60 de ani de traditie in productia de
supe

e Calitate inalta si constantd a
produselor

e Increderea consumatorilor si
bucatarilor din intreaga lume pentru
produsele Podravka

e Supele au un gust bogat ca de supa
facutd in casa

e Supele crema pot fi o baza in
prepararea sosurilor, tocanitelor si
lasa loc propriei creativitati in
bucdtarie

e Un pachet poate fi folosit in
prepararea unui numar mare de

portii cu economii semnificative

e Ambalaje practice



Supe

Cod produs Nume produs Bucati Baxuri Termende Certificat/

in bax pe palet garantie (zile) Caracteristici
B726RM Vegeta Supa crema de ciuperci champignon 1 kg 6 45 456 0 3850104217265
B738RM Vegeta Supa crema de rosii 1.5 kg 6 45 365 0 3850104217388
B8B4RM Vegeta Fond de peste 1kg 6 45 456 3850104218644

Caracteristici: 0 pentruvegetarieni

Mod de preparare

Supa crema de ciuperci champignon 1kg: Pentru numarul dorit de portii se cantareste cantitatea specificatd de concentrat pentru supa, se pune in
volumul corespunzator de apa calduta si se amesteca cu un tel pana cand supa incepe sa fiarba. Fierbeti usor timp de 5 minute amestecand
continuu. Apoi se adauga laptele, se amesteca si se lasa pana dain clocot supa.

Supa crema derosii 15 kg: Pentru numarul dorit de portii, se cantdreste cantitatea necesara de concentrat pentru supa si se pune in apa calduta si
se amesteca cu un tel pana cand supa Tncepe sa fiarba. Fierbeti la foc mic timp de 7 minute, amestecand continuu.

Fond depeste 1 kg: Pentru numarul dorit de portii, se cantareste cantitatea necesara de concentrat pentru fond si se pune in apa clocotita
corespunzatoare si se amesteca. Fierbeti la foc mic imp de 3 minute.

SUPACREMADE - SUPA CREMA
CIUPERCI CHAMPIGNON DE ROSII

CSIPERKEGOMBA KREMLEVES PARADICSOM KREMLEVES

DE PESTE

ALAPLE HALETELEKHEZ

Supeste deprevemtare |
Tt vt

Supa crema de ciuperci Supa cremd de rosii Fond de peste
champignon
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Lino Lada — crema tartinabila

Cu produsele Lino orice activitate este mai usoara, iar jocurile pentru copii sunt mai vesele, deoarece Lino este
foarte bogat in vitamine si minerale. Lino Lada este un produs premium ideal pentru ocazii speciale, atunci cand ne
dorim o mica recompensa sau ca dar pentru prietenii nostri. Aroma inconfundabila a cremei tartinabile de
ciocolata Lino Lada poate fi experimentata de toata lumea si va oferi fiecaruia un deliciu fara precedent! Pe clatite

VRN
|

sau inghetata, sau ,doar” intr-o lingura, Lino Lada este iubita de toti, mari sau mici.

Bine de stiut:

e Contine toate ingredientele
importante pentru cresterea si
dezvoltarea copilului

e Aromele diverse si delicioase le fac
preferatele tuturor

o Imbunatatite cu vitamine si
minerale necesare pentru o
dezvoltare armonioasa

e Calitatea superioarad este garantata
de ingredientele atent selectionate

e Nu contin conservanti, coloranti
artificiali sau alti aditivi

Preparare usoara,
rapida si
economicd
adiverselor
deserturicare pot
fiservite
ca atare sau
combinate si cu
multe alte retete.



Lino Lada

Cod produs Nume produs Bucati Baxuri Termende Certificat/
in bax pe palet garantie (zile) Caracteristici

A031151 Lino Lada Duo 350g 12 88 365 0 0 3850104267116
A031153 Lino Lada Ciocolats 350g 12 88 365 o 3850104267123
A031150 Lino Lada Cocos 350g 12 88 365 0 o 3850104284458
A031149 Lino Lada Lapte 350g 12 88 365 0 0 3850104267109
A031152 Lino Lada Gold 350g 12 88 305 0 @ 3856020213572
A029455 Lino Lada Gold 20g 48 209 244 0 0 3856020234188
A032033 Lino Lada Duo 20g 48 209 305 0 e 3850104265440
A029801 Lino Lada Duo 2,5kg 1 150 365 0 0 3850104019791
AD29805 Lino Lada Ciocolat 2,5kg 1 150 305 0 0 3856020216580
A029804 Lino Lada Cocos 2,5kg 1 150 183 0 0 3856020231927
A029803 Lino Lada Lapte 2,5kg 1 150 365 0 c 3856020216566
A029802 Lino Lada Gold 2,5kg 1 150 183 0 c 3856020232160
Caracteristici: @ pentruvegetarieni 0 Kosher

= |

LT
Lino Ladaqtr)ij;)/GcA)Id/VCiocolaté/ Lino Lada Duo 20g Lino Lada Gold 20g

Cocos/Lapte 2,5kg

Lino Lada Duo 350g Lino Lada Gold 350g Lino Lada Cocos 350g Lino Lada Lapte 350g Lino Lada Nougat 350g
-
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Podravkain strainatate
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CLECH

Superbrand

AWARD
2016

Seanr w"‘;\
RETETLL

o Best Buy Award - raportul pret — calitate cel mai bun pentru consumatorii croati
e Qudal - cel mai bun simbol pe termen lung pentru cea mai buna calitate

¢ TrustedBrands Croatian— cel mai deincredere brand

e Superior Taste Award — produse cu cea mai nalta calitate

¢ Superbrands— cel maibunbranddin categorie

¢ CROPAK- Premiul pentru cel mai bunambalaj
e SIAL d’Or — Premiul pentru produse inovatoare si atingerea succesului in cea mai scurta perioada

Podravkad.d PodravkaRomania
Ante Starcevica 32 Splaiul Unirii nr.4, Tronson 2, BI. B.3, Et. 2, Ap. 4-5,
48 000 Koprivnica Sector 4, Bucuresti
Croa?ia Tel.: 0040-21-311.45.07/08;
Fax:0040-21-311.45.09

+38548651204





